
Заказчик: Дата:

Телефон: 

Электронная почта: Начало: Окончание:

Расстановка столов: Место проведения:

НАИМЕНОВАНИЕ: гр. В порции

Цена за 

порцию в 

руб.

Кол-во порций Формат подачи Сумма Общий вес
Время 

подачи

Фуршетные закуски

 "Роза" из слабосоленой семги и оливкой  на шпажке. 30 200 0 0

Слоеное канапе из ветчины и сыра с зеленью 30 100 0 0

Ассорти сыров на шпажке с виноградом (Бри, эменталь, 

пармезан) 30 140 0 0

Канапе с ананасом и креветкой гриль 25 120 0 0

Канапе с грушей и лепестками сыровяленой ветчины 25 140 0 0

Канапе с сырокопченым балыком и маслиной. 30 130 0 0

Канапе с салями, сыром, оливкой и зеленью. 25 130 0 0

Канапе из салями с маслиной и корнишоном 25 100 0 0

Канапе из семги с творожным кремом и зеленым салатом на 

крекере. 30 200 0 0

Канапе вяленая ветчина с сыром пармезан и фруктами 25 120 0 0

Канапе "Бочковая сельдь на жареном крутоне из черного 

хлеба,  с луком" 30 70 0 0

Кростини с моцареллой и вялеными томатами на соусе 

песто 30 110 0 0

Кростини с креветкой гриль и муссом гуакамоле (пюрированное 

авокадо со свежей зеленью и специями) 30 150 0 0

Кростини с лососем на сливочном креме 40 200 0 0

Кростини с бужениной, корнишонами и горчицей. 40 100 0 0

Салат-коктейль из фруктов с ягодами в шотах. 60 130 0 0

Крудите из свежих овощей с соусом блю- чиз в шотах 60 80 0 0

Томаты черри с шариками моцареллы и соусом песто на 

шпажке. 30 90 0 0

Тарталетка с курицей и грибами. 50 110 0 0
Тарталетка с  "Мясным салатом" ("Оливье" с бужениной и отварной 

телятиной) 50 120 0 0

Тарталетка с сыром и помидорами. 50 110 0 0
Тарталетка с лососем и перепелиным яйцом на сливочном 

сыре. 50 300 0 0

Тарталетка с "Греческим салатом" 50 100 0 0

Валован с красной икрой 30 240 0 0

Банкетные холодные закуски
Овощной букет (из томатов, огурцов, паприки, редиски, сельдерея, 

дайкона и зелени). 350 450 0 0

Ассорти мягких и твердых сыров с гроздьями винограда с 

медом, курагой и орехом пекан. (Дор Блю, Бри, Пармезан, Эменталь) 200 850 0 0

Ассорти рассольных и сычужных сыров с грецким 

орехом, финиками и зеленью. (Чечилл, сулугуни, моцарелла, 

брынза)
200 500 0 0

Мясное ассорти из сыровяленых деликатесов с грушей и  

ягодами. (Сыровяленая свинина, говядина, итальянские колбасы ) 180 1000 0 0

Мясное ассорти из домашних деликатесов (буженины, 

отварного языка, ростбифа и карбоната). Подается с горчицей и 

сливочным хреном. 250 1100 0 0

Рыбное ассорти из слабосоленой семги, копченого угря и 

масляной, с цитрусовым миксом и зеленью 200 1550 0 0

Закуска из говяжьего языка с печеным яблоком в медово-

горчичной заливке, клюквой, с соусом из хрена и  свеклы. 250 700 0 0

Роллы фелистины из слабосоленой семги с сыром 

Креметте и зеленым миксом. 3 шт 150 1100 0 0

Рулетики из ветчины с болгарским перцем и творожным 

кремом. 3 шт 100 450 0 0

Рулетики из ветчины с сырной начинкой, свежей зеленью и 

соусом провансаль. 2 шт 100 300 0 0

Дополнительное соглашение от _________________ №1 к договору ______________ от _______2022г.

ООО «Новый берег», именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице Генерального директора Бобковой И.В., действующего на основании Устава, с одной стороны, и 

__________________, именуемая в дальнейшем «Заказчик», с другой стороны, далее именуемые Стороны, заключили настоящее дополнительное соглашение  о 

нижеследующем:

1.     Стоимость услуг банкетного предложения

Кол-во гостей:



Рулетики из баклажан и цукини с овощным жульеном и 

соусом "Песто" 2 шт 100 300 0 0

Рулетики из баклажан с пикантным паштетом из мягкого 

сыра и грецких орехов. 2 шт 100 320 0 0

Семга слабой соли с лимоном, оливками и зеленью. 150 1200 0 0

Русская закуска из филе слобосоленой сельди с 

отварным картофелем, укропом, красным и зеленым луком, 

заправленная постным маслом. 200 300 0 0

Бочковые соленья: помидоры и огурчики, квашеная 

капуста, маринованый чеснок, с соленым перцем,  и 

черемшой. 300 300 0 0

Ассорти лесных грибов, замаринованных по специальному 

рецепту от шеф повара. 100 400 0 0

Закуска из греческих маслин и оливок, с лимоном и 

оливковым маслом. 100 300 0 0

Свежая зелень - петрушка, укроп, кинза, базилик, зеленый 

лук и свежие огурцы. 100 200 0 0

САЛАТЫ
Микс-салат с филе цыпленка, сочными листьями Айсберга, 

голландским сыром, ветчиной и помидорами черри в 

розовом соусе. 200 500 0 0

Салат "Цезарь" с филе куриной грудки, запеченой в 

итальянских травах, сочными листьями Романо, сыром 

пармезан, помидорами черри, гренками, и фирменным 

горчично-анчоусным соусом. 200 450 0 0

Салат "Цезарь" с  тигровыми креветками на сочных 

листьях Романо, с пармезаном, черри и гренками под 

фирменным горчично-анчоусным соусом. 150 750 0 0

Легкий салат из куриной печени с печённым перцем, 

сочным филе апельсина под вишневым соусом 200 650 0 0

Домашний салат "Оливье" с докторской колбасой. По 

традиционному рецепту. 200 300 0 0

Салат "Мясной" ( "Оливье" с отварной телятиной и бужениной) 200 400 0 0

Салат "Фаворит"( с белым мясом курицы, нежным отварным 

языком, ветчиной, мариноваными грибочками и перепелиными яйцами, с 

соусом Провансаль. ) 200 600 0 0

Греческий овощной салат с пикантной брынзой и лимонно-

оливковой заправкой. 200 350 0 0

Пряная руккола с тигровыми креветками, авокадо, 

помидорами, под соусом Бальзамик. 150 1100 0 0

Легкий салат с слабосоленым лососем, сочным пекинским 

салатом, помидорами, перепелиными яйцами и зленью, в 

оливково-лимонной заправке. 200 750 0 0

Салат с мякотью копченой курицы, авокадо, помидорами, 

красным  луком, на салатном миксе ,  с пармезаном. 200 600 0 0

Микс салат из утиной грудки с ягодами клубники и 

малиновым соусом 150 600 0 0

Микс салат из тунца с ореховым соусом и яйцом пашот

200 800 0 0

Немецкий картофельный салат (с бужениной и копченой 

колбасой, корнишонами, сладким перцем, красным луком в горчично-

оливковой заправке.) 200 350 0 0

Салат из обжаренного филе индейки в соусе Ворчестер с 

медом, на миксе из свежего болгарского перца, сочных листьев 

Романо, красного лука, с мариноваными яблоками. 200 400 0 0

Сельдь под шубой. Классический рецепт: филе слабосоленой 

сельди под шубой из отварных овощей, прослоеных соусом Провансаль, 

и оформленных отварным яйцом и перьями зеленого лука. 200 250 0 0

Капрезе - классическая итальянская закуска из сочных 

помидор, нежной моцареллы и соуса из зеленого базилика. 200 350 0 0

Салат из ломтиков обжареной говяжьей вырезки на 

салатном миксе, с помидорами черри, сыром пармезан в заправке из 

бальзамического уксуса и дижонской горчицы. 150 850 0 0

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Мини шашлычки из лосося 75 800 0 0

Мини шашлычки из телятины с овощами 100 600 0 0

Тигровые креветки на шпажках в тайском стиле

50 400 0 0

Мини шашлычки из куриного филе под имбирно соевым 

соусом с ананасом. 100 250 0 0

Мини шашлычки из свиной шейки, маринованой в сладком 

чили и соевом соусе. 100 350 0 0

Рулетик из семги в тонких ломтиках цукини 

приготовленные на пару с легким цитрусовым послевкусьем 100 850 0 0

Кесадилья с говядиной 230 600 0 0

Кесадилья с курицей 230 500 0 0

Кесадилья овощная со шпинатом и грибами 230 450 0 0

Пицца "Маргарита" (классическая пицца с соусом из протертых 

томатов, с сыром моцарелла) 500 600 0 0

Пицца с "Салями" ( Пицца Маргарита с добавлением салями и 

маслин) 500 750 0 0

Пицца "Четыре сыра" (классическая белая пицца без томатов с 

сырами: моцарелла, эменталь, пармезан и дор блю) 550 1200 0 0

Общие банкетные блюда



Стерлядь запеченая. Подается с маслинами, оливками, лимоном и 

свежим зеленым  миксом. 1 шт 1200 10000 0 0

" Жиго по-правансальски" -запеченая нога барашка, выдержанная 

в в прованских травах и  нашпигованная чесноком. 1 шт 1500 5500 0 0

Индейка запеченная (цельная)
4000 13500 0 0

Молочный поросенок, запеченый с ароматными травами и 

яблоками. Подается с русскими разносолами. 1 шт 3500 12000 0 0

Горячие блюда

Корейка ягненка с соусом из красного вина

200 1750 0 0

Лепестки жареной утиной грудки Магре с малиновым 

соусом 150 700 0 0

Конфи из утиных ножек с пьяной грушей
250 1250 0 0

Медальоны из телятины с грибами  и соусом Деми Глас.

180 1300 0 0

Стейк из говядины с перечным соусом 300 2000 0 0

Жареная свиная шейка гриль с луковым соусом

200 600 0 0

Венский шницель в альпийском стиле (отбивная из 

свинины в фирменной панировке) 250 550 0 0

Рёбрышки свиные в фирменном маринаде

300 850 0 0

Филе "Цезарь" - нежная грудка цыпленка маринованая в 

ароматных травах, запеченая с моцарелой и помидорами на 

сочных листьях салата. 200 450 0 0

Филе семги на пару в сливочно-имбирном  соусе с 

гарниром из стручковой фасоли. 200 2000 0 0

Дорадо гриль Шанталь, подается с печеными овощами и 

свежей зеленью. 300 1300 0 0

Лосось гриль с гарниром из свежих листьев салата, 

томатами черри, лимоном и кремом бальзамик, с 

гранатовым соусом. 150 2000 0 0

Форель речная запеченая на луке, с помидорами гриль и 

гранатовым соусом. 300 1600 0 0

Блюда на углях (на мангале)

Шашлык из мякоти баранины. 200 750 0 0

Шашлык из свиной шейки..

200 550 0 0

Шашлык из курицы. 200 400 0 0

Шашлык из семги. 
180 1500 0 0

Шашлык из телячьей вырезки. 200 1100 0 0

Люля-кебаб из говядины. Подаются с маринованым луком и 

зеленью. 250 900 0 0

Люля-кебаб из баранины.Подаются с маринованым луком и 

зеленью. 250 1050 0 0

Люля-кебаб из курицы. Подаются со свежей зеленью.
250 650 0 0

Колбаски баварские. Подаются с капустой по-баварски и зеленью.

250 600 0 0

ГАРНИРЫ

Картофель с " Сальса верде". Подается как гарнир, и как 

самостоятельное блюдо. 200 230 0 0

Картофель отварной с зеленью. 150 150 0 0

Картофель Фри.
150 200 0 0

Картофель дольки по-деревенски.
150 200 0 0

Овощи гриль с оливковым маслом и пряными травами. 200 300 0 0

Картофельное пюре со сливками. 150 180 0 0

Зеленые овощи  на пару с перьями сладкого перца и 

моркови, в лимонно-оливковой заправке. 200 250 0 0

Выпечные, кондитерские изделия, десерты.

Фруктовая тарелка (нарезка из сезонных фруктов)
700 750 0 0

Фруктовая корзина ( ананас Голд с набором сезонных 

фруктов). 3000 3200 0 0

Тирамису 95 450 0 0

Чизкейк 110 450 0 0

Торт Три шоколада. 130 450 0 0

Мороженое в ассортименте с десертным соусом. 100 320 0 0

Мини-пирожки с индейкой
35 50 0 0

Мини-пирожки с капустой 35 50 0 0

Мини-пирожки с картофелем и грибами.
35 50 0 0

Хлеб

Багет Французский
180 100 0 0

Булочка французская 40 30 0 0

Булочка солодовая
40 30 0 0

Лаваш Грузинский
100 200 0 0



Лаваш Армянский
100 100 0 0

Хлебная корзина ( батон нарезной, хлеб ржаной)
100 50 0 0

Соусы в ассортименте на выбор:  

Соус Ткемали.
50 70 0 0

Соус Пронто ( из свежепротертых помидор со специями и зеленью)
50 70 0 0

Соус "Верде" ( зеленый соус из свежей зелени, каперсов и оливкового 

масла) 50 80 0 0

Соус "Сладкий чили". 50 70 0 0

Соус Гранатовый. 50 100 0 0

Классический Кетчуп.
50 70 0 0

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ мл. 

Соки в ассортименте 1000 250 0 0

Морс домашний ягодный 1000 320 0 0

Лимонад домашний 1000 600 0 0

Компот из свежей вишни 1000 400 0 0

Боржоми 500 250 0 0

Аква Минерале с/г  или б/г 500 80 0 0

Кофе американо 125 150 0 0

Чай в ассортименте 400 200 0 0

Меню 0 0

Обслуживание 10% 0,00

ИТОГО 0,00

0 #ДЕЛ/0! #ДЕЛ/0!

кол-во гостей руб на 1 гостя

грамм по банкету 

на 1 гостя

Генеральный директор _________________________//

Заказчик _________________________//

СПРАВОЧНО: сумма в граммах и в рублях на 1 гостя:

2. Заказчик имеет право вносить изменения в банкетное предложение в сторону уменьшения суммы заказа, не менее, чем за 7 (семь) календарных дней до начала 

мероприятия.                                                                                                                                                                                    

3.Заказчик имеет право вносить изменения в банкетное предложение в сторону  увеличения суммы заказа, не более 5 персон, и, не менее, чем за 7 (семь) календарных 

дней до начала мероприятия.

4. Настоящее соглашение составлено в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному для каждой из Сторон.


